
 

 

Jeudi 17 septembre 2026 

Diner élaboré par le Chef Jean-Louis Nomicos, la Maison Philipponnat et ses domaines associés 
La Spinetta et Taylor’s  

 

 
Canapés 

Amuse-bouche du moment 

Champagne Philipponnat, Réserve Perpétuelle, Non dosé 

* 

Carabineros grillés à la plancha au poivre de « verveine » 
Emulsion d’un jus de tomate aux amandes et verveine fraîche 

Champagne Philipponnat, Clos des Goisses, Extra-Brut 2014 

* 

Filet de Saint-Pierre nacré  
Fregola Sarda aux citrons confits  

IGT Toscana Vermentino, La Spinetta 2025 

* 

Macaroni en léger gratin aux truffes noires et foie gras de canard 
Parmesan, jus de veau corsé 

DOCG Barolo Garretti, La Spinetta 2021 

* 

Agneau fondant, jus à la sarriette et piquillos,  
Tian de légumes  

DOCG Barolo Garretti, La Spinetta 2021 

* 

Chocolat grand cru en texture fondante 
Glace Earl Grey et vanille de Tanzanie, praliné noisette  

Taylor’s 20 ans 

* 

Mignardises 
 
 
 
 

Menu à 250€ par personne 


